
CHECK LISTA KELNERZY

TYDZIEŃ:

OTWARCIE PN WT ŚR CZ PT SO ND

OSOBA ODPOWIEDZIALNA:

1 WŁĄCZ ŚWIATŁA W RESTAURACJI

2 WYNIEŚĆ STAND Z MENU PRZED RESTAURACJĘ

3 WYPISZ I WYSTAW TABLICĘ Z LUNCHEM

4 WYNIEŚ MENU NA HOSTA

5 ROZSTAW LAMPKI I KWIATY NA STOŁY

6 NAKRYJ STOŁY ZGODNIE ZE STANDARDEM

7 WŁĄCZ MUZYKĘ Z ODPOWIEDNIĄ DO PORY DNIA PLAY LISTĄ

8 USTAW ODPOWIEDNIĄ GŁOŚNOŚĆ MUZYKI

9 SPRAWDŹ CZYSTOŚĆ SZTUĆCÓW NA STOŁACH

10 SPRAWDŹ CZY STOŁY SIĘ NIE KIWAJĄ

11 USTAW REZERWACJE LUNCHOWE

12

13

14

15

PODCZAS ZMIANY PN WT ŚR CZ PT SO ND

OSOBA ODPOWIEDZIALNA:

1 UMYJ OKNA NA SALI X X X X X X

2 WYTRZYJ NOGI OD DREWNIANYCH KRZESEŁ X X X X X X

3 WYTRZYJ WSZYSTKIE COKOŁY W RESTURACJI PARAPETY X  X X X X

4 WYTRZYJ WSZYSTKIE OBRAZY Z KURZU X X X X X

5 WYTRZYJ WSZYSTKIE NOGI OD STOŁÓW X X X X X

6 WYTRZYJ WSZYSTKIE LAMPY WISZĄCE X X X X X

7 SPRAWDŹ BLATY POD SPODEM I USUŃ EWENTUALNE GUMY X X X X  X

8 UMYJ LUSTRA X X X X X X

9 UZUPEŁNIJ SOSY X X X

10 POSPRZĄTAJ POMOCNIKI X X X X X X

11 UZUPEŁNIJ PRZYPRAWNIKI SÓL/PIEPRZ X X X

12

13

14

15

ZAMKNIĘCIE PN WT ŚR CZ PT SO ND

OSOBA ODPOWIEDZIALNA:

1 ZDEJMIJ NAKRYCIA ZE STOŁÓW WYTRZYJ STOŁY

2 USTAW SET STOŁÓW WG STANDARDÓW(PRZYPRAWNIKI, SOS, LAMPKA)

3 NAKRYJ STOŁY SZTUĆCAMI ZGODNIE ZE STANDARDEM

4 WYTRZYJ SIEDZISKA KRZESEŁ

5 WYTRZYJ SIEDZISKA I OPARACIA KANAP

6 ZAMIEĆ PODŁOGĘ

7 WYMOPUJ PODŁOGĘ I WYPŁUCZ MOP PO KAŻDEJ SALI

8 USTAW W PROSTEJ LINI STOŁY NA WSZYSTKICH SALACH



9 DOSUŃ KANAPY DO STOŁÓW W ODPOWIEDNIEJ ODLEGŁOŚCI

10 WYPOZIOMUJ STOŁY

11 SPRAWDŹ STAN CZYSTOŚĆI MENU.  USZKODZONE WYRZUĆ, RESZTE WYCZYŚC

12 UMYJ SZYBY W DRZWIACH WEJŚCIOWYCH

13 UZUPEŁNIJ POMOCNIKI (SZTUĆCE/SERWETKI/KOSZYKI)

14 WYRZYĆ ŚMIECI ZE ZMYWAKA

15 WYPOLERUJ SZTUĆCE

16 PODŁĄCZ WSZYSTKIE TABLETY I TERMINALE DO ŁADOWANIA

17 WYPŁUCZ DOKŁADNIE MOPA A WODĘ WYLEJ

18
USTAW WSZYSTKIE FOTELE, PUFY, WYSOKIE KRZESŁA I STOLIKÓW NA SALI BAR WEDŁUG 
PLANU

19 SPRAWDŹ STAN CZYSTOŚCI ŚCIEREK I EWENTUALNIE WYMIEŃ

20 WYTRZYJ WSZSTKIE POS-Y I DRUKARKI FISKALNE ( NA ZEWNĄTZR, POD SPODEM)

21 WYTRZYJ WSZYSTKIE TABLETY

22 WNIEŚ DO RESTAURACJI STOJAK Z MENU

23 WYTRZYJ STAND Z MENU ( NOGA, PODSTAWA, GÓRA)

24 ZANIEŚ  WSZYSTKIE TACE KELNERSKIE NA ZMYWAK DO UMYCIA W MASZYNIE

25

26

27

28

29

30


