CHECK LISTA KELNERZY

TYDZIEN:
OTWARCIE PN wT S8R cz PT so ND
0SOBA ODPOWIEDZIALNA:
1 |WEACZ SWIATEA W RESTAURACII
2 | WYNIESC STAND Z MENU PRZED RESTAURACIE
3 |WYPISZ | WYSTAW TABLICE Z LUNCHEM
4 |WYNIES MENU NA HOSTA
5 |ROZSTAW LAMPKI | KWIATY NA STOLY
6 | NAKRYJ STOLY ZGODNIE ZE STANDARDEM
7 | WEACZ MUZYKE Z ODPOWIEDNIA DO PORY DNIA PLAY LISTA
8 | USTAW ODPOWIEDNIA GEOSNOSC MUZYKI
9 |SPRAWDZ €zYsTOSC SZTUCCOW NA STOLACH
10|SPRAWDZ CZY STOLY SIE NIE KIWAJA
11| USTAW REZERWACJE LUNCHOWE
12
13
14
15
PODCZAS ZMIANY PN WT SR cz PT 50 ND
OSOBA ODPOWIEDZIALNA:
1 [UMYJ OKNA NA SALI X X X X X X
2 | WYTRZY) NOGI OD DREWNIANYCH KRZESEL X X X X X X
3 | WYTRZY) WSZYSTKIE COKOLY W RESTURACJI PARAPETY X X X X X
4 |WYTRZYJ WSZYSTKIE OBRAZY Z KURZU X X X X X
5 |WYTRZY) WSZYSTKIE NOGI OD STOLOW X X X X X
6 | WYTRZYJ WSZYSTKIE LAMPY WISZACE X X X X X
7 |SPRAWDZ BLATY POD SPODEM | USUN EWENTUALNE GUMY X X X X X
8 |UMYJ LUSTRA X X X X X X
9 |UZUPEENL SOSY X X X
10|POSPRZATAJ POMOCNIKI X X X X X X
11|UZUPELNLJ PRZYPRAWNIKI SOL/PIEPRZ X X X
12
13
14
15
ZAMKNIECIE PN wT R cz PT 50 ND

OSOBA ODPOWIEDZIALNA:

ZDEJMIJ NAKRYCIA ZE STOLOW WYTRZYJ STOLY

USTAW SET STOLOW WG STANDARDOW(PRZYPRAWNIKI, SOS, LAMPKA)

NAKRYJ STOLY SZTUCCAMI ZGODNIE ZE STANDARDEM

WYTRZYIJ SIEDZISKA KRZESEL.

WYTRZYJ SIEDZISKA | OPARACIA KANAP

zAMIEC PODLOGE

WYMOPUJ PODEOGE, | WYPLUCZ MOP PO KAZDEJ SALI

USTAW W PROSTEJ LINI STOLY NA WSZYSTKICH SALACH




©

DOSUN KANAPY DO STOLOW W ODPOWIEDNIEJ ODLEGLOSCI

10

WYPOZIOMUJ STOLY

11

SPRAWDZ STAN CZYSTOSCI MENU. USZKODZONE WYRZUC, RESZTE WYCZYSC

1

N

UMYJ SZYBY W DRZWIACH WEJSCIOWYCH

1

w

UZUPELNIJ POMOCNIKI (SZTUCCE/SERWETKI/KOSZYKI)

14

WYRZYC SMIECI ZE ZMYWAKA

15

WYPOLERUJ SZTUCCE

16

PODt.ACZ WSZYSTKIE TABLETY | TERMINALE DO £ ADOWANIA

17

WYPLUCZ DOKEADNIE MOPA A WODE WYLEJ

18

USTAW WSZYSTKIE FOTELE, PUFY, WYSOKIE KRZESEA | STOLIKOW NA SALI BAR WEDLUG
PLANU

19

SPRAWDZ STAN CZYSTOSCI SCIEREK | EWENTUALNIE WYMIEN

2

o

WYTRZYJ WSZSTKIE POS-Y | DRUKARKI FISKALNE ( NA ZEWNATZR, POD SPODEM)

2

[y

WYTRZYJ WSZYSTKIE TABLETY

22

WNIES DO RESTAURACI STOJAK Z MENU

2

w

WYTRZYJ STAND Z MENU ( NOGA, PODSTAWA, GORA)

24

ZANIES WSZYSTKIE TACE KELNERSKIE NA ZMYWAK DO UMYCIA W MASZYNIE

25

26
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28
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30




