
CHECKLISTA BARMAŃSKA

TYDZIEŃ:
OTWARCIE PN WT ŚR CZ PT SO ND

OSOBA ODPOWIEDZIALNA:

1 WŁĄCZ EKSPRES DO KAWY

2 WŁĄCZ ŚWIATŁA NAD BAREM

3 ROZŁÓŻ GUMY NA BARZE WEDŁUG STANDARDU

4 WYJMIJ Z WYPARZARKI I ROZŁÓŻ SPRZĘT BAMAŃSKI (SHAKER, JIGER, ITP.)

5 PRZYNIEŚ Z CHŁODNI SKRZYNKĘ Z ALKOHOLAMI I PREMIXAMI  ZE SPEED RACKA

6 ROZŁÓŻ ALKOHOLE I PREMIX W SPEED RACKI WEDŁUG STANDARDU

7 UZUPEŁNIJ GARNISHE W PUDEŁKU (CYTRYNY, POMARANCZE, MIĘTA, LIMONKI)

8 SPRAWDŹ REZERWACJE I PRZYGOTUJ ODPOWIENI ZAPAS GARNISZY

9 UZUPEŁNIJ PRZYPRAWY NA BARZE – CYNAMON, SÓL, PIEPRZ, GOŹDZIKI, HIBISKUS

10 UZUPEŁNIJ KRASTOWNICĘ 

11 UZUPEŁNIJ MŁYNEK Z KAWĄ DO PEŁNA I UZUPEŁNIJ ZAPAS

12 PRZYGOTUJ PRODUKTY Z PREPLISTY

13 UZUPEŁNIJ HERBATY W POJEMNIKACH

14 PRZYGOTUJ OWOCE NA FRESHA – POMARAŃCZ I GREJPFRUT

15 W PIĄTEK, SOBOTĘ I NIEDZIELĘ WYCIŚNIJ PO DWIE BUTELKI ŚWIEŻYCH SOKÓW

16 UZUPEŁNIJ W STACJI BARMAŃSKIEJ LÓD ZWYKŁY I KRUSZONY

17 WYTRZYJ DREWNIANY BLAT BAROWY SPECJALNYM PŁYNEM DO DREWNA

18

19

20

21

22

PODCZAS ZMIANY PN WT ŚR CZ PT SO ND

OSOBA ODPOWIEDZIALNA:

1 WYPOLERUJ SZKŁO DO WINA, SZAMPANA – POPROŚ O WSPARCIE KELNERÓW

2 WYPOLERUJ STOPKI DO SZKŁA OD MARTINI I MARGARITY,

3 WYTRZYJ PÓŁKI Z ALKOHOLAMI I BUTELKI Z ALKOHOLAMI X X X X X

4 WYPARZ MATY POD SZKŁEM X X X X X

5 PRZYGOTUJ PREMIXY X X X X X

6 UMYJ WNĘTRZE LODÓWKI ORAZ KRATKI I BOKI X X X X X X

7 UMYJ WEWNĄTRZ LODÓWKĘ Z PIWAMI – KRATKI I BOKI, PÓŁKI, WYJMIJ DRZWI, POD SZYNAMI X X X X X X

8 UMYJ WEWNĄTRZ LODÓWKĘ Z WINAMI X X X X X X

9 WYSPRZĄTAJ WRAZ Z UMYCIEM WEWNĄTRZ ZAMYKANE SZAFKI BAROWE X X X X X X

10

11

12

13

14

15

ZAMKNIĘCIE PN WT ŚR CZ PT SO ND

OSOBA ODPOWIEDZIALNA:

1

2 ZBIERZ CAŁY SPRZĘT Z BARU ( SHAKER, JIGER, DESKI DO KROJENIA, ITP.) I WSTAW DO WYPARZENIA

3 WYNIEŚ GUMY Z BARU DO MYCIA NA ZMYWAK

4 UMYJ BLENDER I WYCISKARKĘ (KORPUS, NAKŁADKI I POD BLENDEREM)

5 UMYJ EKSPRES – FRONT, DYSZĘ,  GÓRĘ , KOLBY OTWÓRZ I WYMYJ

6 OPRÓŻNIJ I WYCZYŚĆ SZUFLADĘ Z FUSAMI (WOREK),



7 UMYJ OCIEKACZE W KOLUMNACH DO PIWA, WODY I WARNIKU

8 UMYJ KRASTOWNICĘ W ZMYWARCE LUB WYPARZARCE

9 UMYJ SPED RACK ZE STACJĄ KOKTAJLOWĄ

10 UMYJ STACJĘ Z LODEM ORAZ WSZYSTKIE ZLEWY

11 WYPOLERUJ KOLUMNY DO PIWA I WODY

12 WYTRZYJ WSZYSTKIE SZYBY W LODÓWKACH

13 WYTRZYJ WSZYSTKIE FRONTY SZAFEK I DOOKOŁA NICH

14 WYTRZYJ DREWNIANY BLAT BAROWY ŁĄCZNIE Z OKOLICĄ POS-A I WYDAWKI

15 UZUPEŁNIJ POMOCNIK BAROWY (SŁOMKI, SERWETKI, PODSTAWKI, CUKRY, ŁYŻECZKI)

16 OPRÓŻNIJ ŚMIETNICZEK Z BONAMI

17 WYCZYŚĆ DRUKARKI ORAZ POD DRUKARKAMI

18 OPRÓŻNIJ, UMYJ NA ZEWNĄTRZ I WEWNĄTRZ KOSZ NA ŚMIECI 

19 WSTAW ZAFOLIOWANE GARNISZE DO LODÓWKI

20 UZUPEŁNIJ NAKLEJKI Z DATA OTWARCIA – MLEKO, WINA, SOFTY

21 WYNIEŚ ALKOHOLE I SYROPY ZE SPEED RACKA DO CHŁODNI

22 ZATOWARUJ BAR W SOFTY, NAPOJE GAZ,  PIWA BUTELKOWE, MLEKO I WINA BIAŁE I CZERWONE

23 UZUPEŁNIJ PIWA BUTELKOWE W CHŁODNI – UPEWNIJ SIĘ, ŻE JEST CAŁY ASORTYMENT

24 DOŁÓŻ WÓDKĘ W ZAMRAŻARCE

25 UZUPEŁNIJ ALKOHOLE NA PÓŁKACH

26 PRZYGOTUJ PREPLISTĘ NA KOLEJNY DZIEŃ

27 PRZYNIEŚ CAŁE SZKŁO ZE ZMYWAKA – POPROŚ O WSPARCIE KELNERÓW

28 WYNIEŚ GUMY NA KUCHNIE I UMYJ JE

29 ZAMIEĆ I WYMOPUJ PODDŁOGĘ NA BARZE X X X X X X

30 WYNIEŚ ŚMIECI

31 WYŁĄCZ ŚWIATŁA NAD BAREM

32

33

34

35


